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Panagrellus redivivus, para la alimentacion de peces ornamentales
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Resumen.

Los sistemas de produccion basan su plan nutricional en alimento vivo al completar la
absorcion del saco vitelino, ademas de asegurar la mayoria de los requerimientos de los
animales, garantiza un alimento con propiedades fisicas como lo es la estabilidad en el
agua, sabor, y tamafio. Uno de los alimentos mas usados son los nauplios de Artemia, pero
debido a sus altos costos de produccién, no satisface en totalidad la necesidad de los
productores, a pesar de ser un alimento con un valor nutricional elevado, no es eficiente en
la su manera de produccién en comparacion con el nematodo Panagrellus redivivus, este
es eficiente al momento de asimilar y aprovechar los nutrientes donde se encuentre
inoculados, lo cual los hace nutricionalmente completos, ademas de ser altamente prolificos
asegurando cosecha, por esto es importante comparar las calidades nutricionales y
caracteristicas propias del nematodo (Castro et al.,2003; Figueroa, 2009).

Palabras clave: Neméatodo, conservacion, bromatologia, cosecha, cultivo.

Introduccién determinaron que eran presa facil para
Caracterizacion del micro gusano los peces en fase larvaria, debido a que
Panagrellus redivivus su tamairio facilita el consumo.

El uso del nematodo Panagrellus Los nematodos poseen una coloracion
redivivus, para la alimentacion de peces, blanca y transparente, su tamafo es
se reporta desde 1963, Kahan y Appel variable, se pueden encontrar desde 0.2

mm a 15 mm de longitud aproximadamente, habitan en medio



terrestre o acuatico logrando vivir en este b.

medio por mas de 12 horas, su desarrollo c.

se realiza principalmente en presencia de

materia organica, su base alimenticia se

compone de bacterias, levaduras vy
hongos, aunque se reproducen
satisfactoriamente en medios

fermentativos como lo es la cerveza, vino,
vinagre y productos de panaderia
(Santiago et al., 2003; Castro et al.,
2003).

El neméatodo acepta una amplia variedad
de alimentos, con gran afinidad por la
avena, de igual manera se han realizado
estudios a profundidad donde sustentan
que se desarrollan en  medios
enriquecidos con zanahoria, espirulina y
demas componentes organicos (Castro
et al., 2003).

Caracterizacion biolégica

El Panagrellus redivivus es un nhematodo
de vida libre, mide aproximadamente 1.5
mm de longitud, se caracteriza por tener
un periodo de vida corto entre 20 a 25
dias, llegando a su madurez sexual al
tercer dia.

El ciclo de vida del nematodo depende de
las condiciones ambientales donde se
desarrolle, durante este ciclo es
importante tener en cuenta los siguientes
factores:

Temperatura, debe fluctuar en un rango

de 20 a 32 °C.

Humedad mayor al 70 %.
pH entre 2.6 a 3.2, esto los hace

eficientes y tolerantes a variables
ambientales.

Morfolégicamente se destacan por ser
nematodos no segmentados, se logra
distinguir su extremo bucal, el cual es
redondeado, tienen coloracion blanca, los
machos se distinguen por ser mas
pequefios y esbeltos, en un cultivo ya
inoculado la prevalencia de hembras es
mayor en comparacién con los machos
(Rottmann, 2002; Santiago et al., 2003,
Ramoén de Lara et al., 2007).

En cuanto a sus caracteristicas
reproductivas llegan a liberan de 10 a 40
crias cada 24 a 72 horas, una hembra
tiene la capacidad de liberar alrededor de
300 jévenes (Rottmann, 2002).

Caracterizacion nutricional

El Panagrellus redivivus es capaz de
variar su valor nutritivo segun el medio
donde se inoculen, se especifica que el
acidos

contenido de grasos y

aminoacidos pueden aumentar
significativamente si se enriquece el
medio, en estudios realizados en
busqueda de masificar la produccién del
nematodo, determinaron que la cantidad
de acidos grasos encontrados en el perfil
modificado

nutricional puede  ser

mediante la inclusion de  diferentes

fuentes lipidicas en el medio de cultivo,



como lo puede ser el aceite de girasol,
aceite de pescado o aceite de higado de
bacalao (Castro et al., 2003; Ricci et al.,
2003).

La composicion bromatologica a grandes
rasgos esta compuesta por un porcentaje
de humedad que oscila entre un 76 %,
por consiguiente, posee una materia seca
del 24 %,
desprende un 40 % de proteina, 20% de
y el 40%

corresponde a extracto libre de nitrogeno

de este porcentaje se
restante

extracto etéreo,

y otros compuestos (Rottmann, 2002).

Sistema de produccion del nematodo

El nematodo se alimenta principalmente
de materia organica en presencia de
procesos de fermentacion o en presencia
de hongos y bacterias, por consiguiente,
el cultivo se puede desarrollar en medios
donde se cumplan estas caracteristicas
(Castro et al., 2003).

Para iniciar la produccién del neméatodo
es importante una cepa inicial la cual
puede ser inoculada en un medio
enriquecido o simplemente con avena,
Santiago (2003) determino que bajo
condiciones de laboratorio la inoculacion
se puede iniciar con 40 gr de avena
molida o en hojuelas y 100 ml de agua
destilada, los resultados obtenidos fueron
mas “eficiente” al utilizar 50 gr, aunque el
mismo autor en una investigacion

posterior determino que para la

produccion de sustrato se puede realizar
con 260 ml de agua y 130 gr de avena, ya
sea molida o en hojuelas, esta debe
poseer una consistencia de masa,
aunque otros estudios han manifestado
gue la cantidad de sustrato necesario
para la produccion contiene 200 gr de
avena en hojuelas mezclada con 300 ml
de agua destilada (Santiago et al., 2003,
2004; Ramoén de Lara et al., 2007).

Se busca alternativas para la produccién
en masa de alimento vivo, que le permita
a los productores poseer alimento de
forma permanente, se estudiaron medios
liquidos y sdélidos para aumentar
significativamente la produccién (Ricci,
2003).

En estudios realizados por Ricci (2003)
analizaron dos medios de inoculacion y
se evalud la capacidad de produccion,
uno de los medios analizados se
componia de avena en harina con una
inclusion 15.7% y se humedecia con una
solucion salina para completar el 100%,
se demostré que, en medios enrigquecidos
con extracto de levadura, almidon de
maiz, glucosa, aceite de maiz, aceite de
pescado y demas lograban un potencial
mayor en la produccion (Ricci, 2003)

Estrategias de cosecha

En cuanto a las estrategias de cosecha
podemos encontrar que en la mayoria de

la literatura se nombran dos métodos por



la cual se puede realizar el método de
cosecha, una de estas, es por medio de
filtrado de los nematodos, en la cual se
fuerza a una migracion, ya sea por luz,
agua y/o apertura del medio, lo cual
permite colecta de los nematodos que
van desplazandose a zonas limpias y
facilitan su cosecha, estos son lavados
con agua destilada y al momento de
suministrarlos a los peces favorece a la
calidad de agua evitando al maximo la
contaminacion de la misma. (Santiago et
al., 2003,2004).

Otra estrategia encontrada es por medio
de migracién de un medio sucio a uno
limpio, en la cual se inicia el cultivo en una
caja Petri, la cual se sita en la mitad de
una caja Petri de mayor tamafio, esta es
llenada a la mitad con agua, los
nematodos van migrando hacia el agua y
por medio de decantacion se podra
realizar la cosecha para aprovechar al
maximo la produccion es importante
realizar un lavado final, por medio de
filtracion del sustrato para recolectar al
maximo el total de la poblacion de los
nematodos (Santiago et al., 2003,2004).
Como alternativa de cosecha se puede
realizar un raspado de superficie del
recipiente y de la parte superior donde se
encuentre el cultivo, aunque de manera
adicional y para una cosecha optima se

puede implementar una superficie de

contacto, que por medio de migracion
pueda alojar nemétodos, es importante la
renovacion y movimiento del medio de
cultivo, el cual se debe reemplazar debido
a la perdida de nutrientes (Rottmann,
2002).

Métodos de conservacion

Pocos estudios determinan el uso de un
método eficiente de conservacion, una de
las investigaciones revisadas fue
necesario de proceso de conservacion
para una muestra de la poblacién para su
posterior uso en laboratorio, ellos
realizaron la congelacion de los animales,
otra parte de la poblacion fue sometida a
liofilizacién, aunque a profundidad no
determinan las pérdidas o]
trasformaciones nutricionales que
sufrieron en el proceso de conservacion,
(Santiago et al., 2004).

Rottmann (2002)

pueden ser guardadas hasta por seis

Segun las cepas
meses, en una temperatura promedio de
32 °F.

Usos en la alimentacion de peces

Es utilizado para la alimentacion de larvas
de peces en sus primeras etapas de vida,
cuando el saco vitelino es absorbido y la
alimentacion externa empieza su labor
dentro de los parametros zootécnicos
como lo es el peso, longitud y biomasa de
la poblacion, se utiliza principalmente en

animales de peces de boca pequefa ya



que facilita su consumo, de igual manera
las mortalidades se ven reducidas p.
(Ricci, 2003)

La composicion nutricional del
Panagrellus redivivus esta influenciado
en gran mediad por el medio de cultivo
donde se desarrolle, logra alcanzar altos
niveles de aminoacidos y acidos grasos si
se enriguece el medio, en caso se puede
estimular con la inclusion de aceite de
girasol, aceite de pescado o aceite de
higado de bacalao (Castro et al., 2003;
Ricci, 2003)

En el estudio de Ramén de Lara (2007),
determina que wuna produccion del
nematodo aumento cuando estos eran
inoculados en Spirulina spp. (Ramén de
Lara, 2007)

En lo referenciado por Figueroa cuando al
medio de cultivo de micro gusano se le
adicionaban aceite de pescado este
mejoraba el perfil de &cidos grasos
altamente insaturados (Figueroa, 2009).
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